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In oktober en november werden de Aim2Sustain-modules op de scholen getest door verschillende

docenten, waarbij 15-20 studenten uit elk land betrokken waren. Alle studenten werd gevraagd om

hun kennis van duurzaamheid in de HoReCa-sector te testen, zowel voor als na het doornemen van

de modules. De positieve reacties van de docenten, samen met de opmerkelijke verbetering in de

beoordelingsscores van de studenten, suggereren dat de modules de ontwikkeling van

duurzaamheidsvaardigheden onder studenten in de horeca- en culinaire disciplines succesvol

bevorderen. 

Verdere verbeteringen aan de leermodules, op basis van feedback van docenten, zorgen voor een

betere afstemming op de unieke behoeften van de horecabranche.

Pilot Aim2Sustain online leerplatform en lesinhoud
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Op 5 december vond de laatste Aim2Sustain-

projectconferentie plaats, georganiseerd door

projectcoördinator VESK, in Vilnius, Litouwen. Het

evenement bracht projectpartners, HoReCa-

professionals en vertegenwoordigers van de Litouwse

onderwijssector samen om de projectresultaten te

delen en manieren te bespreken om duurzaamheid in

het onderwijs te bevorderen door de vaardigheden te

ontwikkelen die nodig zijn om positieve verandering in

de HoReCa-sector te creëren. 

Presentatie van projectresultaten: nationale evenementen en internationale conferentie 
De nationale multiplier-evenementen werden succesvol georganiseerd door projectpartners die een

divers publiek van belanghebbenden bijeenbrachten, waaronder HoReCa-professionals, VET-

docenten, onderwijsinstellingen en beleidsmakers. Deze evenementen waren bedoeld om de

resultaten van het project te laten zien. Via interactieve sessies, presentaties en discussies

onderzochten deelnemers de praktische toepassingen van de resultaten van het project en deelden

ze inzichten over het integreren van duurzaamheidscompetenties in de horeca- en culinaire sectoren.

Hoogtepunten van het evenement waren

onder meer: 

Boeiende presentaties over

duurzaamheid en best practices;

Een uitgebreide presentatie van de

resultaten van het Aim2Sustain-project;

Een bezoek aan de VESK-kerstmarkt en

een rondleiding langs de

duurzaamheidsinitiatieven van het

trainingscentrum.



Samen kunnen we een stap zetten
naar een duurzamere toekomst.

Lesgeven en leren met het online platform
Aim2Sustain

Ontdek de richtlijnen voor duurzaamheid als
competentie in de horeca 

Project partners:

Gefinancierd door de Europese Unie. De geuite meningen en standpunten zijn echter die van de auteur(s) en
weerspiegelen niet noodzakelijkerwijs die van de Europese Unie of het Nationaal Agentschap. Noch de Europese
Unie, noch het Nationaal Agentschap kunnen hiervoor verantwoordelijk worden gehouden.

aim2sustain.erasmus.site/

facebook.com/Aim2SustainErasmus
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